SUTAZ VO VARENI GULASA O POHAR STAROSTU OBCE DOLNA PORUBA 2018

HODNOTIACE KRITERIA

(orientacné)

Hodnotenie vykonavaju ¢lenovia komisie podla svojich odbornych spdsobilosti a schopnosti.
Predseda komisie konzultuje vysledok s organizatorom (napr. v pripade rovnakého stuctu
bodov pri viacerych sut’aziacich druzstvach a pod.).

HODNOTI SA: BODUJE SA:

1) vzhlad (vizualna stranka) = 0d 0 do 10 bodov

2) chut * najlepsi ziska max. 40 bodov
3) konzistencia (hustota)

4) miso

5) ostatné

1.) VZHEAD (VIZUALNA STRANKA)
e 10 bodov = farebne najkrajsi

8 bodov = Cerveny, jasny, pekny

5 bodov = ¢erveny, bledsi

3 body = hnedy

0 bodov = gulas inej nevzhl'adnej farby

2.) CHUT

e 10 bodov = vel'mi prijemna, gulaSova, vyvazene solena a pikantna

8 bodov = dobra, jedla, bez prerazajucich korenin

5 bodov = jedla, primerana podmienkam a pouzitym surovinam

0 bodov = pripaleny alebo pouZzitymi koreninami znehodnoteny gulas

3.) KONZISTENCIA (HUSTOTA)

e 10 bodov = gulas spravne zahusteny zemiakmi a pouzitymi surovinami
e 8 bodov = gulas zahusteny vyvarom, zeleninou

e 3 body = gulas zahusteny mukou alebo inymi chemickymi nahradami
e 0 bodov = gulas riedky ako polievka

4.) MASO

e 10 bodov = jemné, dobre uvarené

8 bodov = nedovarené, prevarené resp. nevhodne nakrajané
5 bodov = nevhodna kombinacia méisa

3 body = malo mésa, vel'a zemiakov

5.) OSTATNE
e 0 bodov = presoleny, nedosoleny, vel'mi pikantny, nedovareny, zly pomer surovin, iné
evidentné chut'ové nedostatky



